
 

 
WELKOM 

   
Zeste is een flintertje citrusschil, bomvol smaak.   

Klein en bijna onzichtbaar - maar precies dát maakt het verschil.   

Diezelfde filosofie zit in alles wat we doen.  

Krachtige eenvoud, een lichte toets, en onverwachte twist.  

Het woord zeste betekent ook oprechte vreugde, genot,  

enthousiasme en passie voor het leven.  

Het plezier van proeven, delen en genieten.   
  

We vinden het fijn dat u er bent  
 

Tap into your inner zeste  

  

 

 

RANDY & MARISCA DIETERMAN  
Team restaurant ZESTE  

 
  

  
  
  
 
 
 
 
 

 
 
 
 

 



 

 
 
 

 

 

BEEKRIDDER 

espuma | koenjit	 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Stap binnen in een wereld waar de beste ingrediënten van het seizoen en onze regio 
samenkomen in een unieke symbiose. Dit menu is een ode aan onze indonesische roots: 

een combinatie van lef, creativiteit en authentieke smaken. Ieder gerecht is met zorg 
samengesteld om u te verrassen en mee te nemen op een bijzondere smaakvolle reis. 

 
Heeft u vegetarische wensen, allergieën of andere culinaire dromen? Deel ze met alle 
liefde en openheid met ons. Wij weven uw persoonlijke voorkeuren door de avond, 
zodat elke gang precies aansluit bij wie u bent en wat uw beleving compleet maakt.  

 

BEEKRIDDER  

koenjit | wortel | basilicum  

 

ROGVLEUGEL 

X.O. | cepes | pastinaak 

 

1/2 KREEFT  

laksa | paksoi  

 

DAGING ROEDJAK 

macadamia | topinambur  

 

EENDENBORST  

garam masala | uchiki kuri  

of wagyu A5+ supplement 35 euro 

 

EENDENLEVER SPEKKOEK 

PX | brioche | vijg  

 

BRILLAT SAMBAL 

sambal badjak | kaffir 

 

PEER FRANGIPANE 

bardaloue | kokos | steranijs  

 

SIGNATURE MENU 



 

  
  
 
 
 
  

                       menu                 wijn   

4 GANGEN  
beekridder | daging roedjak |  
eendenborst | peer  

        64                36  

        
5 GANGEN            
beekridder |rogvleugel |  daging roedjak |  
eendenborst | peer 

         
      75   

   
45  

  
6 GANGEN                  
beekridder |rogvleugel | daging roedjak |  
eendenborst | brillat sambal | peer 

         
86   

   
54  

  
7 GANGEN | eendenlever    
beekridder |rogvleugel | daging roedjak |  
eendenborst | eendenlever |  brillat sambal | peer 

         
105   

   
64  

  
7 GANGEN | kreeft             
beekridder |rogvleugel | daging roedjak |  
eendenborst | eendenlever | brillat sambal | 
peer 

     
  
110  

   
  
63  

  
8 GANGEN             
beekridder |rogvleugel | kreeft |  daging roedjak |  
eendenborst | eendenlever | brillat sambal | peer 

     
  
125   

   
  
70  
  
  
  

+ eendenlever gerecht toevoegen aan uw menu    

+ 1/2 kreeft gerecht toevoegen aan uw menu  

+ wagyu ipv eendenborst 

    24  
29  
35  

    
  

  
  
kazenselectie van het kaasatelier uit oud gastel        6.5 
ipv peer dessert  

 

 

 

SIGNATURE MENU 



 

 
A-LA-CARTE 

 
 
VOOR- EN TUSSENGERECHTEN 

zalm | soja | komkommer       22 

beekridder | espuma | koenjit       24 

rogvleugel | X.O. | cepes        25 

gebakken coquilles | dashi | beurre noisette     25 

1/2 kreeft | laksa | paksoi       30 

eendenlever spekkoek | brioche | PX      26 

zwezerik | boemboe bali | laos       28 

          
HOOFDGERECHTEN 

tarbot | beurre blanc | soja       45 

hele kreeft | laksa | paksoi       55 

runderhaas | daging smoor | laos      38 

eendenborst | garam masala | uchiki kuri      36 

wagyu A5+ | dauphine | tomasu      65 
lekkere trek? we serveren ook verse frites met mayonaise   6 

 
DESSERTS 

peer | frangipane | steranijs       14 

dame blanche 2.0 | amandel | nederlandse vanille    16 

brillat sambal | sambal badjak | triple crème kaas    15 

kazenselectie van het kaasatelier | bijpassende garnituren   18 

affogato amaretto met huisgemaakte friandises    15 

      

  
 

      

 
 


