
 

W!kom 
 

 
zeste, een flintertje citrusschil, bomvol smaak.  

klein en bijna onzichtbaar, maar precies dát maakt het verschil.  

diezelfde filosofie zit in alles wat we doen. krachtige eenvoud, een lichte toets, en 

onverwachte twist. het woord zeste betekent ook oprechte vreugde, genot, 

enthousiasme en passie voor het leven. het plezier van proeven, delen en genieten.  

 

fijn dat u er bent 

tap into your inner zeste 

 

RANDY & MARISCA DIETERMAN 
team restaurant ZESTE 

 
 

 
  
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 



 

TONIJN 
ponzu | radijs 

 

SKREI 48 GRADEN 
dashi | beurre noisette 

 

1/2 KREEFT	 
tom yum | hollandaise 

 

STEAK TARTAAR 
parmezaan | truffel 

 

RUNDERHAAS 
daging smoor | laos 

of wagyu A5+ supplement 35 euro 
 

EENDENLEVER SPEKKOEK 
PX | brioche 

 

MACARON 
geitenkaas | hibiscus 

 

ZESTE LIMONCELLO 
bergamot | kaffir 

 
SIGNATURE MENU 

 

In dit menu brengen we de beste ingrediënten van het seizoen en onze regio samen.  

een combinatie van lef, Indonesische roots en authentieke smaken.  

vegetarische dieetwensen of andere voorkeuren?  

laat het ons weten. we denken graag met u mee. 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 



 

 
SIGNATURE MENU 

 
 

              menu                wijn  

4 gangen  
tonijn · skrei · 
runderhaas · limoncello 

          64    36  

 
5 gangen        
tonijn · skrei · steak tartaar 
runderhaas · limoncello 

           
75  

   
45  

 
6 gangen            

       
86  

   
52  

tonijn · skrei · steak tartaar 
runderhaas · macaron · limoncello 
 
7 gangen | eendenlever    

       
105  

   
60  

tonijn · skrei · steak tartaar · runderhaas 
eendenleer · macaron · limoncello 

 
7 gangen | kreeft         
tonijn · skrei · kreeft · steak tartaar  
runderhaas · macaron · limoncello 

   
 
110 

   
 
60  

 
8 gangen         

   
 
125  

   
 
68 
 
 
 

tonijn · skrei · kreeft · steak tartaar  
runderhaas · eendenlever · macaron · limoncello 

+ eendenlever gerecht toevoegen aan uw menu    

+ 1/2 kreeft gerecht toevoegen aan uw menu 

+ wagyu ipv runderhaas 

 

kazenselectie van het kaasatelier uit oud gastel ipv dessert  

  

 

 

22 

27 

35 

 

 

6.5 

  

 

 



 

A-LA-CARTE 
 
OESTERS   

oester naturel | citroen / per stuk              4.5 

oester balinese dressing / per stuk     5  

oester gegratineerd / per stuk              5.5         

oestermix (2 naturel 2 balinees 2 gegratineerd)   27 

      

VOOR-EN-TUSSENGERECHTEN 
tonijn | ponzu | radijs       22 

skrei 48 graden | dashi | beurre noisette    24 

steak tartaar | parmezaan | truffel     25 

gebakken coquilles | beurre noisette | dashi   25                                                     

1/2 kreeft | thaise curry | bisque     30 

eendenlever spekkoek | brioche | px    25 

zwezerik | boemboe bali | laos     28 

      

HOOFDGERECHTEN   

1/1 kreeft | tom yum | hollandaise     55 

tarbot | beurre blanc | soja      45 

runderhaas | daging smoor | laos     38 

wagyu A5+ | dauphine | tomasu     65 

grote trek? vers gesneden frites | mayonaise   6 

 

DESSERTS 

ZESTE limoncello | bergamot | kaffir    14 

dame blanche 2.0 | amandel | nederlandse vanille   15 

macaron | bergamot | kaffir      14 

kazenselectie van het kaasatelier oud gastel   16 

affogato ijskoffie | met huisgemaakte friandises  koffiekaart 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 
 


