
 

W!kom 
 

 
 

zest is een werkwoord en zeste is een woord dat wordt gebruikt om de buitenste schil van 

citrusvruchten zoals sinaasappels, citroenen en limoenen te beschrijven. het gekleurde deel 

van de schil bevat natuurlijke oliën die aroma en smaak geven. wij voegen zeste toe aan 

gerechten om frisheid te versterken. zest staat ook voor oprechte vreugde, genot, 

enthousiasme en passie voor het leven. 

 

fijn dat u er bent 

tap into your inner zeste 

 

randy & marisca dieterman 
team restaurant zeste 

 
 
 
 
 
 
 

 



 

 

poon 

escabeche | yuzu kosho 
 

pieterman 

pandan | codium 

1/2 kreeft BBQ 

sambal matah | gochujang  

 

kalfswezerik 

 miso | shiitake 	 
 

saté lilit 

poulet jaune | ketjap 

australisch rund 

belado | kentjoer  
of wagyu A5 100 gr - supplement 35 euro 

 

neptune triple crème 

hibiscus | rabarber 
 

japanse citrus 

perzik | rooibos 

 

 
SIGNATURE MENU 

 

In dit menu brengen we de beste ingrediënten van het seizoen en onze regio samen.  

een combinatie van lef, Indonesische wortels en authentieke smaken.  

vegetarische dieetwensen of andere voorkeuren? laat het ons weten. 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 



 

 
SIGNATURE MENU 

 
 

                    menu           wijn  

4 gangen  
poon ·  pieterman · rund · japanse 
citrus 

          59    34  

 
5 gangen        
poon ·  pieterman · saté lilit · rund · 
japanse citrus 

           
70  

   
42  

 
6 gangen            

       
80  

   
50  

poon ·  pieterman · saté lilit · rund · 
neptune · japanse citrus 
 
7 gangen | zwezerik    

       
100  

   
60  

poon ·  pieterman · zwezerik · saté lilit · rund · 
neptune · japanse citrus 

 
7 gangen | kreeft        
poon ·  pieterman · kreeft · saté lilit · rund · 
neptune · japanse citrus 

   
 
105 

   
 
60  

 
8 gangen         

   
 
120  

   
 
68 
 
 
 

poon ·  pieterman · kreeft · zwezerik ·   
saté lilit · rund · neptune · japanse citrus 

+ eendenlever toevoegen aan uw menu     

+ 1/2 kreeft toevoegen aan uw menu 

+ wagyu ipv eendenborst  

 

kazenselectie van het kaasatelier uit oud gastel ipv dessert  

  

 

 

22 

27 

35 

 

 

6 

  

 

 



 

A-LA-CARTE 

 

oesters   

oester naturel | citroen / per stuk     4.5 

oester balinese dressing / per stuk     5  

oester gegratineerd / per stuk     5.5         

oestermix (2 naturel 2 balinees 2 gegratineerd)   27 

      

voor-en-tussengerechten 

zalm | ponzu | wasabi      22 

poon | escabeche | yuzu koshu      22 

gebakken coquilles | beurre noisette | dashi   24                           

1/2 kreeft BBQ | sambal matah | gochujan    29 

eendenlever spekkoek | brioche | px    24 

zwezerik | miso | shiitake      28 

      

hoofdgerechten   

1/1 kreeft | sambal matah | gochujan    50 

tarbot | beurre blanc | truffel      45 

runderhaas | rendang | perkadel     38 

eendenborst | 5-spice | bataat     36 

wagyu A5+ | dauphine | tomasu     65 

grote trek? vers gesneden frites | mayonaise   6 

 

desserts 

japanse citrus | perzik | rooibos     12 

dame blanche 2.0 | amandel | nederlandse vanille   15 

neptune triple creme | rabarber | hibiscus    12 

kazenselectie van het kaasatelier oud gastel   16 

affogato ijskoffie | met huisgemaakte friandises  koffiekaart 

 

 
 

 



 

 


